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meet & work ist ein Netzwerk aus derzeit Uber 56 Firmen
aus den verschiedensten Bereichen der Gastronomie.

Beiuns treffen Lebensmittelzulieferer und Unternehmen
fur Kichentechnik, Inneneinrichtung, Ausstattung, Be-
schallung, Leasing, Boden und Wandtechnik, bis hin zu
Beratungsunternehmen aufeinander. Allesamt mit dem
Know-How, der Kompetenz und der Erfahrungin ihrem
speziellen Fachbereich, welches Ihnen bei der Planung,
Umgestaltung und Optimierung Ihres Betriebs zugute
kommt.

Die Mission von meet & work ist seit alt her dieselbe:
Jeder fiir sich — aber alle zusammen zu lhrem Vorteil!

Durch standigen Informationsaustausch Uber Produkte,
Dienstleistungen und Berichte Uber Projekte oder Umbau-
ten, kdnnen einfach und schnell Komplettldsung erarbeitet
werden, die Uber das eigene Expertengebiet hinausgehen.
Unser Fachwissen endet nicht an der Grenze der eigenen
Maoglichkeiten, sondern hilft dabei umfassend bei geplanten
Projekten. Das Ergebnis ist eine effektive und zielgerichtete
Beratung sowie eine Unterstutzung bei anstehenden
Herausforderungen.
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Unser Netzwerk
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BARESY

Bau-Renovierungs-Systeme
Hygienische Decken- und Wandverkleidungen,
Kuhlrdume & Rammschutz

BAUR WOHNFASZINATION

Innenarchitektur fUr Hotels, Gastronomiebetriebe und
private Domizile

BETONKULTUR

Betonmobel | Kiichenarbeitsplatten | Fensterbanke &
Schwer in Ordnung
Treppenbelage | Badmabel & Betonwaschbecken

BHS TABLETOP

Die BHS tabletop ist Hersteller und Anbieter von
professionellem, funktionalem, inspirierenden Geschirr
far kulinarische Erlebnisse.

Tableware fur alle Gastro-Branchen

BLOCK MENU

Gelingsichere Menukomponenten in Top-Quialitat

B.PRO

Effiziente GroRkuchenldsungen: Speisenlogistik und
Automatisierung im Fokus

BRITA

BRITA Professional Wasserfilter —MaRgeschneiderte
Loésungen fur den Aulter-Haus-Markt
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BRITAVIVREAU

Die moderne Art der Trinkwasserversorgung —mit BRITA
Wasserspendern

CAMBRO

FUhrender Anbieter fur hochwertige Lebensmittel-
transport- und Aufbewahrungsprodukte und bietet als
One-Stop-Shop umfassende Lésungen fur Gastronomie,
Catering und den Lebensmitteleinzelhandel

CHEF COLLECTION

Berufsbekleidung | Textildruck und Stickerei |
Sonderanfertigung Workwear

FRIEDR. DICK

Messer . Werkzeuge . Wetzstéhle . Schleifmaschinen
Qualitat seit 1778 —uns vertrauen die Profis.

DITO SAMA
YOUR FRESH EXPERIENCE

DIWO AGENCY

Diwo Agency verbindet Social Media und Webdesign zu
einem Auftritt, der deine Marke sichtbar macht.

UNADOK/ E.V.A. SERVICE

Arbeitssicherheit fur die Gastronomie-Branche —digital
und praxisnah.
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EVOCA GERMANY

Perfektionierte Verkaufsautomaten fur Hotel und
Gastronomie

FBF BED&MORE

Boxspringbetten | Schlafsofas | Matratzen |
Bettwaren | Bettwasche | Frottierwaren
Designed for your hotel, created for your guests

FELLNER BODENSYSTEME

Wir sind die Kichenbodenbauer — erfahren und schnell.

FRANKE COFFEE SYSTEMS

Kaffeegenuss, der Ihre Géste begeistert

GASTRO DESIGN

Beratung | Planung | Innenarchitektur |
Fachingenieursleistungen

GASTRO TEAMCOACHING

25 Jahre Erfahrungin Trainings & Coachings fur Kiiche
und Service

GASTRODINA GMBH

Gastronomieberatung mit Schwerpunkt Verfahrens-
dokumentation nach GoBD und Kassenflhrung.
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GASTROS SWITZERLAND

Induktive Warmhalte-, Kihl- und Kochlésungen fur
elegante Buffets. Unterbaugerate, Einbaugerate und
Auftischgerate fur die richtige Temperatur in jedem
Buffet, fest verbaut oder mobil.

GENUSS B-HOCH 4

Vertriebspartner fur VRANKEN POMMERY
in Deutschland und Osterreich

GEWINNBLICK

Dein Ansprechpartner fur vernetzte Digitalisierung
in Gastronomie und Hotellerie.
Kassen- und Bezahlsysteme

HGKHOTEL- UND GASTRONOMIE-KAUF

Deutschlands fuhrende Einkaufs- und Dienstleistungs-
kooperation fur die Hospitality-Branche

HOBART

Hochstleistungenin lhrer Kiche

HOSHIZAKIDEUTSCHLAND

Eisbereiter | Kuhlgerate | Schockfroster | Zapfanlagen

HYGIENE-NETZWERK

Hygiene | HACCP | Beratung | Schulung |
Zertifizierung| Verkauf
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INTERGASTRA - MESSE STUTTGART

Leitmesse fur Hotellerie & Gastronomie Messe
Stuttgart

KAHLERT LEASING

Makler fur Leasing-, Mietkauf- und Kreditfinanzierungen
mobiler Wirtschaftsguter

KELTENHOF FRISCHPRODUKTE

Baby Leafs | Micro Leafs | Wildkrauter | Essbare Bluten |
Wildes Gemuse | Verzehrfertige Salatmischungen

KICONN

kiconn digitalisiert die gewerbliche Kiiche -
herstellerlibergreifend und unabhangig.

KOMET MASCHINENFABRIK

Ihr Partner rund um Vakuumieren und Sous-Vide-Garen

KRAMERS' SEAFOOD

Ihr Partner fur innovative tiefgefrorene Fischkonzepte
von FISHMASTERS & ISOLA FISH

PCON. APPS & PCON.PLANNER 2D-3D

READY FOR SMARTER SPACES?
Mit uns gestalten Sie Ihre digitale Planungswelt.

LAMBERT

Mit LAMBERT wird der Outdoor-Bereich zum
Plus-Punkt!
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LARA FRESH.DRINK.SYSTEM.

LARA —das Getrankesystem der Zukunft, das aus
Trinkwasser hochwertige, gekihlte Getranke macht.

MECKATZER LOWENBRAU BENEDIKT
WEISS

Hochste Allgauer Genusskultur —Familienbrauerei
seit 1738.

S.PELLEGRINO / ACQUA PANNA

Internationale Premiumgetranke | Fine-Dining-Wasser |
[talienisches Lebensgefuhl und Qualitat

NORDCUP

Vertrieb fUr leistungsstarke Schnellkthler / Schock-
froster und professionelle Kuhl- & Warmetechnik

PACOJET INTERNATIONAL

30 Jahre Leidenschaft furs Pacossieren®
Kochsystem fur die Profikliche

PALUX

PALUX —intelligente Kiichenldsungen
.Made in Germany"

RESCH&FRISCH DEUTSCHLAND

Genuss neu gedacht: effizient, nachhaltig und
wirtschaftlich erfolgreich

RHIMA DEUTSCHLAND

Nachhaltige, hochwertige, langlebige und
robuste Spulsysteme
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ROCKING CHEFS

Rock mit uns dein Event!

SICOTRONIC

Intelligente Spitzenlastoptimierung fur gewerbliche
Kichen

SYSTAIR LUFTTECHNISCHE SYSTEME

Luftungsdecken | Dunstabzugshauben | Lufttechni-
sche Systeme | Energiesparende Induktionshauben |
UV-C-Luftreinigungsanlagen

TEAMCUISINE

Agilitat und Verlasslichkeit
Alle reden von Frische —wir reden von Leidenschaft

TEMP-RITE INTERNATIONAL

Speisenverteilung und Speisenlogistik mit System
We serve the solution

TISCHER GASTRO

Fur Profis aus Gemeinschaftsverpflegung &
Gastronomie

WEBER PACKAGING

Lebensmittelverpackung | To-go Lésungen |
Kaffee-Rostkonzepte

WEINGUT NOLL

Weine und Sekte aus dem Markgraflerland.
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WELBILT DEUTSCHLAND

Konzepte, Systeme und Lésungen fur die Gastronomie

GEBR. WESTHOFF

gehobene Gastronomie & Hotellerie
Kaffee | Tee | Kakao | Kaffeemaschinen fur die
Privatrosterei seit Uber 150 Jahren

WIRTSHAUS ZUR GEROLDSAUER
MUHLE

Das Tor zum Schwarzwald

AFMWERBESTUDIO & AGENTUR

Ready for a new look? Wir gestalten Ihr neues
Erscheinungsbild. Nehmen Sie Platz.




Notizen




GmbH & Co. KG
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BARESY GMBH & CO. KG

Bau-Renovierungs-Systeme

Hygienische Decken- und Wandverkleidungen,
Kuhlraume & Rammschutz

Baresy's Leistungs- und Produktprogramm umfasst alles
vom Neu-/Umbau und die Sanierung von Produktions-
raumen, Verkleidung von Kuhl-/Tiefkihl- und Reife-
raumen, Decken- und Wandverkleidungen, begehbaren
Decken, Edelstahltiren und Pendeltlren, Trennwanden,
Rammschutzsystemen, Baresy Hygieneplatten und
Paneelen, GFK und PVC-Paneelen BS200 (B1) bis hin zu
Brandschutzpaneelen F60 und F9O Isoliersystemen.

Ansprechpartner

Christian Schwankl
Hackenfeld 10

94259 Kirchberg im Wald
E-Mail | info@baresy.de
Telefon | +49 9927 903255
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BAUR WOHNFASZINATION
GMBH

Innenarchitektur fiir Hotels, Gastronomiebetriebe
und private Domizile

Esist die Liebe zum Holz, die das Schaffen von BAUR Wohn-
Faszination seit vier Generationen pragt. Und diese Leiden-
schaftist es auch, die die Entwicklung vom kleinen Familien-
unternehmen hin zum Experten fur zeitgemalde Wohnkultur
moglich machte.

Heute bietet BAUR in der ganzen D-A-CH-Region komplette
Ausstattungen fur Hotels, Gastronomie-Betriebe, Restaurants,
Bars, Gasthauser, Pensionen, Apartments und Privat-Domizile.

Unsere Leistungen umfassen dabei die folgenden Schritte:
» Beratung, Konzeption, Detailplanung, Bemusterung

» Projektierung
» Fertigungin eigenen Werkstatten & Montage

" Ansprechpartner

Uwe Mayer

Gewerbegebiet Tiefenhausern 2
D-79862 Hochenschwand
E-Mail | um®@baur-bwfde
Telefon | +49 755 9393-16
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BETONKULTUR

Schwer in Ordnung

Betonmébel | Kiichenarbeitsplatten | Fensterbinke &
Treppenbelige | Badmébel & Betonwaschbecken

Zahmung von brachialen Beton zu Designobjekten durch
feine handgefertigte Unikate fur den Bad- und Wohn-
bereich. Betonmdbel verleihen jedem Raum eine exklusive,
individuelle, dekorative und —je nach Farbgestaltung —
besondere Raumatmosphare. Sie machen das Wohnen zu
etwas Besonderen —egal ob im Bad, in der Kiiche oderim
Wohnbereich. Die Betonmodbel aus dem Hause Betonkultur
sind echte Manufaktursttcke. Dem Design, der Form- und
Farbgebung sind da kaum Grenzen gesetzt. Jedes Objekt
wird entsprechend den Winschen und BedUrfnissen der
Kunden und Kundinnen entwickelt und individuell ange-
fertigt. Einzelstlcke in echter Handarbeit —vom ersten bis
zum letzten Verarbeitungsschritt.

Ansprechpartner

Hermann Steck
Felsenstralie 38

70794 Filderstadt

E-Mail | info@betonkultur.de
Telefon | +49 1755255966
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BHS

TABLETOP*

home of

A A S0 heart
@BAUSCHER eSCHONWGAyIRP F’L,AY%R*UND &S(;)CJI_

BHS TABLETOP

Tableware fiir alle Gastro-Branchen

Die BHS tabletop ist Hersteller und Anbieter von
professionellem, funktionalem, inspirierenden Geschirr
fir kulinarische Erlebnisse.

Die BHS tabletop kennt die Anforderungen unterschied-
lichster Zielgruppen und bietet exakt auf deren BedUrfnisse
zugeschnittene Tableware-Losungen. Bei BAUSCHER dreht
sich alles um funktional, zeitloses Profiporzellan. Fir moderne,
trendbewusste Konzepte steht die Marke SCHONWALD. Ein au-
Rergewodhnlicher Materialmix gelingt mit PLAYGROUND und bei
HEART&SOUL ist es unser Vitreous China, welches die Gaste
auf den ersten Blick verzaubert.

Seit Februar 2012 ist die BHS tabletop nach den internationalen
Standards DIN EN ISO 14001 (Umweltmanagement) und DIN
ENISO 50001 (Energiemanagement) zertifiziert.

Ansprechpartner V-
/ SILVER | Top 15%
ecovadis
Frank Vogler Sy atng
Schwabstrafie 2 ) Naiie”

71263 Weil der Stadt
E-Mail | hv-voglerfrank@t-online.de
Telefon | +49 1703815297
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BLO
MENU

Frische Kiiche

BLOCK MENU

Gelingsichere Meniikomponenten in Top-Qualitat

Der Gastronom Eugen Block griindete Block Menti 1978
zur Versorgung seiner Block House Restaurants mit gleich-
bleibend hoher Qualitat der Speisen. Heute beliefert das zur
Block Gruppe gehdrende Unternehmen mit Sitz in Zarrentin
(Mecklenburg-Vorpommern) neben den Betrieben der
Gruppe etwa 1.300 weitere Gastronomen, Hotels, Grof3-
verbraucher und Catering-Firmen im In- und Ausland mit
MenUkomponenten —klassisch, frisch und in Top-Quialitat
zubereitet. Der Fokus liegt auf besten Rohwaren, naturlichen
Zutaten sowie Gelingsicherheit und Wirtschaftlichkeit in der
Kalkulation durch optimale Portionsgréfien.

Ansprechpartner

Dennis Killer

Ernst-Litfafk-Stralse 1

19246 Zarrentin

E-Mail | Dennis.Killer@block-menue.de
Telefon | +49 172 4537261
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B.”RO

CATERING SOLUTIONS

B.PRO GMBH

Effiziente GroBkiichenlésungen: Speisenlogistik und
Automatisierungim Fokus

Die B.PRO-Gruppe steht fur hochwertige Losungenim
B2B-Bereich. Das Unternehmen produziert und vertreibt
Investitionsguter fur GrofRRktchen.

Die Geschaftseinheit B.PRO Catering Solutions bietet wirt-
schaftliche und kundenorientierte Lésungen fur Speisen-

logistik, Speisenausgabe und Automatisierung, einschliefllich
Lagerung, Portionierung und Transport, perfekte Speisen-
prasentation sowie das Kochen direkt vor den Gasten.

Das Automatisieren von Prozessen in Grofskichen und
Cateringbetrieben wird durch Systeme unterstitzt, die z.B.
das Stapeln von Tellern und Tabletts sowie das Einrdumenin
Spulstralsen erleichtern.

Ansprechpartner

Martin Kohler

Flehinger Stralse 59

75038 Oberderdingen

E-Mail | martin.kohler@bpro-solutions.com
Telefon | +49 173 3013401




BRITA

BRITA SE

BRITA Professional Wasserfilter - MalRgeschneiderte
Losungen fiir den AuBBer-Haus-Markt

Die BRITA Gruppe zahlt weltweit zu den fUhrenden Unternehmenin
der Trinkwasseroptimierung. Besonders in der HoReCa-Branche
vertrauen Profis auf die zuverlassige Wasseraufbereitung von BRITA.
Das umfangreiche Produktsortiment bietet passgenaue Losun-
gen flr unterschiedlichste Anforderungen: Ob fUr aromatischen
Kaffee, feinen Tee oder geschmackvolle Speisen —BRITA Profes-
sional Filter sorgen fur die optimale Wasserqualitat und damit fur
besten Geschmack. Gleichzeitig schitzen sie hochwertige Ma-
schinen effektiv vor kalkbedingten Ablagerungen und verlangern
so deren Lebensdauer.

Dank digitaler Features kdnnen die Filter problemlos Uberwacht
werden. Damit wird das Filtermanagement heute noch einfacher

und effizienter — fUr maximale Betriebssicherheit bei minimalem
Aufwand.

Ansprechpartner

Wolfgang Kropp
Heinz-Hankammer-5Str. 1
65232 Taunusstein

E-Mail | wkropp@brita.net
Telefon | +49 1705620687
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s BRITA

BRITA VIVREAU GMBH

Die moderne Art der Trinkwasserversorgung — mit
BRITA Wasserspendern

Leitungsgebundene Wasserspender von BRITA sind die nach-
haltige Alternative zu Flaschenwasser —und sparen dabei bis zu
86 % CO,-Emissionen in Bezug auf die Trinkwasserversorgung.
Erfrischen Sie Ihre Gaste mit frischem, gefiltertem und hygienisch

einwandfreiem Premium-Tafelwasser — einfach auf Knopfdruck.
Im BRITA Portfolio finden sich malsgeschneiderte Komplettldsun-
gen fur jeden Bedarf, die Ressourcen, Transporte und auch bares
Geld sparen: Die Kosten pro Liter Wasser liegen bis zu 80 % unter
denen von Flaschenwasser.

Nachhaltigkeit, Regionalitat und Wirtschaftlichkeit sind heute ent-
scheidende Erfolgsfaktoren —besonders in Gastronomie, Hotellerie
und Unternehmen. Mit einem BRITA Wasserspender setzen Sie
ein Zeichen: fur Umweltbewusstsein und Qualitat.

Ansprechpartner

Sebastian Kolb
Johanna-Kinkel-Strafse 6
93049 Regensburg

E-Mail | skolb@brita.net
Telefon | +49 16097726948




CAMBRO
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CAMBRO

Fiihrender Anbieter fiir hochwertige Lebensmittel-
transport- und Aufbewahrungsprodukte und bietet als
One-Stop-Shop umfassende Lésungen fiir Gastronomie,
Catering und den Lebensmitteleinzelhandel

Seit Uber 70 Jahren stellt Cambro hochwertige Produkte, welche
die Anforderung der Lebensmittelsicherheit garantieren, fur den
Foodservice-Bereich her. Cambro Produkte erméglichen es
den Kunden Zeit und Geld zu sparen und senken das Risiko von
Lebensmittelvergiftungen. Vom Wareneingang Uber die Lagerung
bis zum Servieren. Cambro bietet Losungen fur die anspruchs-
volle Welt der Gastronomie.

Wir verstehen, dass Gastronomiebetreiber, wenn sie unsere
Produkte verwenden, darauf vertrauen, dass sie funktionieren.
Dieses Vertrauen basiert auf konstanter Leistung Uber sieben
Jahrzehnte", sagte Argyle Campbell, Prasident von Cambro
Manufacturing.

i } A Ansprechpartner

Frank Vogler

Schwabstralte 2

71263 Weil der Stadt

E-Mail | hv-voglerfrank@t-online.de
Telefon | +49 1703815297
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CHEF

COLLECTION
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CHEF COLLECTION

Berufsbekleidung | Textildruck und Stickerei |
Sonderanfertigung Workwear

Berufsbekleidung fur die Kiiche, Gastronomie, Corporate
Fashion, Hotellerie, Mediwear, Beauty und Spa.

Wir bieten Ihnen Textilien und Zubehor wie Kochjacken

und Hosen, Latzschirzen, Lederschlrzen, Bistroschurzen,
Uberwurfschiirzen, Kopfbedeckungen, Caps, Mitzen, Swe-
at Shirts, T-Shirts, Hoodys, Hemden und Blusen, Handtu-
cher und Objektware. Sie kdnnen alle Textilien mit Einzelna-
men und dem Firmenlogo besticken oder bedrucken lassen.

Ansprechpartner

Volker Haspel

Bismarckstralse 11

73262 Reichenbach an der Fils
E-Mail | info@chefcollection.de
Telefon | +49 7153 945850



EDICK

Traditionsmarke der Profis

FRIEDR. DICK GMBH & CO. KG

Messer . Werkzeuge . Wetzstéhle . Schleifmaschinen

Qualitat seit 1778 — uns vertrauen die Profis.

Seit 1778 ist Friedr. Dick auf Scharfe ausgerichtet: eine Erfolgs-
geschichte, die im stddeutschen Esslingen mit einer kleinen
Feilenhauerwerkstatt begann, die sich zum Qualitatsbetrieb
mit einem Komplettprogramm flr Kéche und Fleischer, vom
Feilenspezialist zum Inbegriff fUr richtig gute Messer ent-
wickelte. Harte Qualitatskriterien und hohe Anspriche an
Design zeichnen die Traditionsmarke der Profis aus.

Jedes Messer von Friedr. Dick wird aus Stahl erster Gute
gefertigt und besticht mit optimal ausbalancierten Klingen
sowie ergonomisch geformten Griffen fur perfekte Schneid-
fahigkeit. Die lange Tradition und Erfahrung bei der Herstellung
von Produkten fUr Profis ermoglichen eine kontinuierliche
Entwicklung innovativer Neuheiten.

Ansprechpartner
Steffen Uebele

Esslinger Str. 4-10

73779 Deizisau

E-Mail | mail@dick.de
Web | www.dick.de
Telefon | +4971538170
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DITO SAMA

YOUR FRESH EXPERIENCE

Dito Sama hat die letzten 80 Jahre damit verbracht, das grofite
Angebot an professionellen Kichengeraten auf dem Markt zu
entwickeln und herzustellen.

FUr uns steht die Qualitat an erster Stelle. Jedes von uns ent-
wickelte Produkt ist das Ergebnis jahrzehntelanger Erfahrung
in der GroRklUchenbranche.

Ganz gleich, ob der Benutzer mischt oder zerkleinert, schalt
oder verarbeitet, schlagt oder quirlt, schneidet oder ausrollt —
unsere erstklassigen Produkte liefern konsistente, hochwertige
Ergebnisse, Gericht fur Gericht, Mahlzeit fur Mahlzeit.

Ansprechpartner

Soren Kaiser

Electrolux Professional GmbH
Schaffhausenstrasse 77, 72072 Tubingen
E-Mail | soeren.kaiser@electroluxprofessional.com
Telefon | +49(0)175 2247886



DIWO AGENCY

Diwo Agency verbindet Social Media und Webdesign zu einem
Auftritt, der deine Marke sichtbar macht.

Gegrundet von den Geschwistern Jessica und Jannis
unterstutzen wir dich bei Diwo Agency als Social Media- und
Webdesign-Agentur dabei, sichtbar zu werden und Vertrauen
aufzubauen. Mit klaren Strategien, authentischem Storytelling
sowie hochwertigem Foto- und Videocontent zeigen wir die
Menschen hinter deinem Unternehmen und schaffen Inhalte,
die im Kopf bleiben.

Damit dieser Eindruck aber auch Uber Social Media hinaus
spurbar bleibt, entwickeln wir aulRerdem Websites, die die
Personlichkeit deiner Marke weitertragen und deinen Auftritt
unverwechselbar machen.

Ansprechpartner

Jessica Klor

Diwo Agency GmbH

Dusseldorfer Stralke 117, 51379 Leverkusen
E-Mail | jessicakloer@diwo-agency.de
Telefon | +49 (0)176 34683663
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EV.A. SERVICE-GMBH

Arbeitssicherheit fiir die Gastronomie-Branche - digital und
praxisnah.

UNADOK unterstutzt Gastronomiebetriebe dabei, Arbeitssicherheit
einfach und verstandlich zu organisieren.

Ob Kuche, Service, Theke, Lager oder Reinigung: Mit digitalen Unter-
weisungen, Gefahrdungsbeurteilungen und Betriebsanweisungen
behalten Sie alle wichtigen Pflichten im Blick. Inhalte lassen sich struk-
turiert bereitstellen, dokumentieren und mehrsprachig vermitteln.

So werden Mitarbeitende regelmaliig sensibilisiert, Risiken reduziert
und Ablaufe im Arbeitsalltag sicherer. UNADOK entlastet Verant-
wortliche bei der Organisation und schafft klare, nachvollziehbare
Prozesse fUr mehr Sicherheit im gesamten Gastronomiebetrieb.

Ansprechpartner

Oliver Benz

Am Mantel 5

76646 Bruchsal

E-Mail | oliverbenz@eva-service.de
Telefon | +497251721264



|

EVOCA GERMANY GMBH

Perfektionierte Verkaufsautomaten fiir Hotel und Gastronomie

EVOCA Germany GmbH ist fihrend in der Bereitstellung innovativer
Verkaufsautomaten fur Gastronomie und Hotellerie.

Unsere Automaten stehen fur Qualitat und Effizienz und passen
sich optimal an die BedUrfnisse Ihrer Gaste an.

Entdecken Sie unsere Modelle: Barista 1000, Gusto Drum und
Gusto 8 Lift. Barista 1000 liefert erstklassige HeilRgetranke in
Barista-Qualitat.

Perfekt fUr Hotels, die ihren Gasten eine besondere
Kaffeeerfahrung bieten mochten. Mit dem Gusto Drum kénnen
frische Lebensmittel und Getranke angeboten werden. Ideal fur
gastronomische Einrichtungen, die auf Frische und Qualitat setzen.
Gusto 8 Lift bietet eine vielfaltige Auswahl an Snacks und Getranken
und istideal fur stark frequentierte Orte.

Ansprechpartner

Michael von Kutzschenbach
Lochfeldstralte 28

76437 Rastatt

E-Mail | michael kutzschenbach@evocagroup.com
Telefon | +49 1727233220
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bed &more

FBF BED&MORE

Designed for your hotel, created for your guests

Boxspringbetten | Schlafsofas | Matratzen | Bettwaren |
Bettwasche | Frottierwaren

Seit Uber 40 Jahren steht FBF bed&more wie kein anderer
Name fur Qualitat, Service und Zuverlassigkeit in der textilen
Hotelausstattung. Getreu dem Motto ,Das Beste fur Ihre Gas-
te" bietet FBF bed&more eine hochwertige Produktpalette, die
speziell auf die hohen Anspriche der Hotellerie zugeschnitten
ist. Von luxuri®sen Boxspringbetten Uber stilvolle Schlafsofas
bis hin zu kuschelweicher Bettwasche und flauschigen Frottier-
waren —bei FBF bed&more findet jeder Hotelier das perfekte
Ausstattungspaket fur ein unvergleichliches Gasteerlebnis.

Ansprechpartner

Gerd Schindler

Frankische Bettwarenfabrik GmbH
Josef-Kuehnl-Weg 1-5

91413 Neustadt a.d. Aisch

E-Mail | G.Schindler@fbf-bedandmore.de
Telefon | +49(0) 1522 8810972



% FELLNER

® BODENSYSTEME

FELLNER BODENSYSTEME
GMBH & CO. KG

Wir sind die Kiichenbodenbauer - erfahren und schnell.

Ob Sanierung oder Neubau: Seit 30 Jahren fertigen wir hoch-
wertige Bodenbelage fur Gewerbekichen. Unser Rezept
besteht aus gutem Handwerk, Technik und viel Erfahrung
verbunden mit den besten Zutaten, wie Reaktionsharze,
Bodenentwasserung und Abdichtungssysteme.

Das Ergebnis sind professionelle Kiichenbdden, die in wenigen
Tagen entstehen und danach dauerhaft allen Anforderungen
in Sachen Hygiene und Arbeitssicherheit gerecht werden.

Unsere Anwendungsbereiche:

» Hotel- und Gaststattenkiche

» Groltklchen & Kihlhauser

» Firmenkantinen

» Grolbackereien

» Metzgereien & Schlachtbetriebe

Ansprechpartner

Patrick Bruchmann
Hermann-Kolb-Str. 35b
90475 Nurnberg
E-Mail | info@fellner-bodensysteme.de
Telefon | +49 9119846480
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FRANKE COFFEE
SYSTEMS GMBH

Kaffeegenuss, der lhre Gaste begeistert

Bei Franke sind wir ganz nah am Puls Ihres Unternehmens
und sorgen dafur, dass Sie noch weiter und héher kommen.
Angesichts der sich standig weiterentwickelnden Trends und
Kundenanforderungen in der Kaffeebranche versuchen wir
stets, einen Schritt voraus zu sein. So begeben wir uns immer
wieder auf die Suche nach verborgenen Optimierungsmaog-
lichkeiten inmitten der spezifischen Herausforderungen lhres
Unternehmens. Da wir Uber den Tellerrand schauen und ge-
nau zuhoren, liefern unsere Kaffeesysteme genau das, worauf
Sie Wert legen: innovative Technologie, hochwertige Designs
und zuverlassige Leistungsstarke — gestutzt auf Schweizer
Handwerkstradition und Prazisionstechnik. Betreten Sie ein
Universum neuer Moglichkeiten und erweitern Sie Ihr Kaffee-
angebot mit Franke Coffee Systems.

Ansprechpartner

Heiko Klein

Franke Stralte 1

97947 Grlunsfeld

E-Mail | heiko.klein@franke.com
Telefon | +49 1713337972



GASTRODESIGN

GASTRO DESIGN GMBH

Beratung | Planung | Innenarchitektur |
Fachingenieursleistungen

Im Herzen Baden-Wurttembergs planen wir seit 1999 leistungs-
starke GroRklchen und moderne Gastronomiekonzepte.

Wir realisieren Projekte fur anspruchsvolle Bauherren und
fuhrende Unternehmen —funktional, inspirierend und individuell.

Unser Anspruch: kreative Planung, ganzheitliches Denken und
ein tiefes Verstandnis fUr gastronomische Ablaufe.

Technische Prazision trifft Interior Design —transparent,
terminsicher, verlasslich.

Ansprechpartner

Bernd Zinkewitz

Grafenhalde 90

73614 Schorndorf

E-Mail | bz@mygastrodesign.de
Telefon | +49 718198022 80
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Gastro
Teamcoaching

Workshops & Consulting

GASTRO TEAMCOACHING

25 Jahre Erfahrung in Trainings & Coachings fiir Kiiche und Service
» Prozessoptimierung — Senken Sie Kosten durch schlanke, effektive
Klchenprozesse — praxisnah analysiert und wirtschaftlich durchdacht.

Bringen Sie Ihre Prozesse und Kosten auf ein transparentes Level!

z

Onboarding & Qualitatssicherung — Setzen Sie auf digitale Standards:
Gemeinsam entwickeln wir Ihr individuelles E-Learning-System fur gleich-
bleibend hohe Qualitat und schnell integrierte Mitarbeitende.

Bauen Sie jetzt Ihre neue interne Lernplattform auf - flexibel,
nachhaltig und effizient!

z

Nachwuchsférderung — Durch maligeschneiderte Trainingsprogramme
machen Sie Hilfskrafte und Quereinsteiger fit fur die Praxis.
Qualifizieren Sie lhr Team zu Gastro-Teamassistenten —kompetent,
motiviert und respektvoll!

Entdecken Sie weitere Themen

x>

wie z. B. Veggie, Bio & Regional oder Kameratraining
unter: www.gastro-teamcoaching.de

Ansprechpartner

Bernd Trum

Egenolfstralie 7

65549 Limburg

E-Mail | info@frontcooking-network.de
Telefon | +49 15129100835




GASTRIDINA

Innovative Prozesse der Gastronomie
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GASTRODINA GMBH

Gastronomieberatung mit Schwerpunkt Verfahrens-
dokumentation nach GoBD und Kassenfiihrung.

Sicherheitim Falle einer Betriebsprifung oder Kassennach-
schau wunscht sich jedes Unternehmen.

Wir unterstUtzen dich deutschlandweit dabei, indem wir dein
Ansprechpartner im Bereich der Verfahrensdokumentation
nach GoBD sind und diese individuell mit dir zusammen fur
dein Unternehmen erstellen.

Zudem begleiten wir bargeldintensive Betriebe beidem
Prozess der Kassenflhrung und bereiten dein Unternehmen
auf eine unangekundigte Kassennachschau vor.
Digitalisierung an den richtigen Stellen, verschlankt Pro-
zesse, schafft Sicherheit und spart Ressourcen ein. Gerne
unterstutzen wir dich dabei.

Ansprechpartner

Julian Dielenhein
Muhlenseite 6

D-34497 Korbach

E-Mail | julian@gastrodina.de
Telefon | +49 56319373856
Mobil | +49 16092905265
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STros

SWITZERLAND®

GASTROS SWITZERLAND AG

Induktive Warmhalte-, Kiihl- und Kochlésungen fiir
elegante Biiffets. Unterbaugerate, Einbaugeréte und
Auftischgeraite fiir die richtige Temperatur in jedem
Buffet, fest verbaut oder mobil.

Die Gastros Switzerland AG verbindet herausragende Design-
maoglichkeiten fur moderne, individuelle Buffets und Speisever-
teilsysteme mit unschlagbarem Nutzen: Energie- und kosten-
effiziente L&sungen mit punktgenauer Regelung fur genau die
Temperatur, die gerade bendtigt wird. Zuverlassig, qualitativ
hochwertig und mit jedem Designanspruch vereinbar.

Die firmeneigenen Marken InductWarm®, InductCook® und Invisi-
Freeze™ stehen fUr benutzerfreundliche, sichere Gerate, die mit
hochster Energieeffizienz und Features wie der «Dynamic Power
Control» Uberzeugen. Swiss Made mit Fokus auf der bestmdg-
lichen Speisequalitat fur Ihre Gaste.

Ansprechpartner

Peter Cairoli
Buckhauserstr. 1

8048 Zurich

E-Mail | info@gastros.swiss
Telefon | +41 4454532 40



GENUSS

GENUSS B-HOCH 4

Vertriebspartner fiir VRANKEN POMMERY
in Deutschland und Osterreich

Daruber hinaus umfasst das Portfolio von Genuss B-hoch 4
flr die Gastronomie, Hotellerie und Getrankehandel:

» Einkaufsberatung

» Weinverkostungen

» Messe- & Veranstaltungsorganisation

» Wein-, Champagner- & Spirituosenhandel

Zu unseren Kunden zahlen die Top-Adressen der Sterne-
Gastronomie, Privathotels und Unternehmen aus Feinkost,
Catering, B2B und des Getrankefach- und Getrankegrof3-
handels.

BOTSCHAFTER FUR GUTE WEINE, BERATER MIT BLICK
FUR DAS WESENTLICHE.

Ansprechpartner

Joachim Breisacher

Breisgaustralée 6

79353 Bahlingen

E-Mail | kontakt@genussbhochvier.de
Telefon | +49 171 1734113
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Kassen- und
Bezahlsysteme

Kassen- und Bezahlsysteme

Dein Ansprechpartner fiir vernetzte Digitalisierung in
Gastronomie und Hotellerie.

Was unterscheidet einen Restaurantbesuch von einem
Gastronomieerlebnis? Die richtige Ausstattung.

Genau die fangt bei der Digitalisierung an. Mit digitalen Gesamt-
|6sungen aus Kassen- und Bezahlsystemen, Self-Service-
Losungen, Warenwirtschaft & Kalkulation, Kichenmonitoring,
Personalplanung uvm. sorgen wir seit mehr als 50 Jahren dafur,
dass Prozesse optimiert werden und Gastronomen das volle
Potenzial aus ihrem Betrieb rausholen kbnnen. Mit unserem
umfangreichen Portfolio, individueller Beratung & Umsetzung,
365 Tage Service-vor-Ort sowie unserer Gewinnblick Next
Potenzialberatung sind wir der Ansprechpartner fur vernetzte
Digitalisierung in Gastronomie & Hotellerie —langfristig, zu-
kunftsorientiert & persénlich fur Dich da.

Ansprechpartner

Gewinnblick Wirttemberg GmbH
Junkersstalie 2

73066 Uhingen

E-Mail | fgeister@gewinnblick.de
Telefon | +49 7161 654 89 10




HGIK

Mit uns ist zu rechnen!

HGK

BUSINESS INTELLIGENCE
FUR DIE HOSPITALITY.

BEI UNS DREHT SICH ALLES UM
DEINE HOSPITALITY-PROZESSE.

HGKHOTEL- UND
GASTRONOMIE-KAUF EG

Deutschlands fiihrende Einkaufs- und Dienstleistungs-
kooperation fiir die Hospitality-Branche

Die HGK ist die in Deutschland fUhrende Einkaufs- und Dienst-
leistungskooperation fur die Hospitality-Branche.

Zuihren Mitgliedern und Kunden zahlen privat gefUhrte Hotels,
innovative Hotelmarken, die Ferienhotellerie, Restaurantbetriebe,
Freizeit- und Verkehrsgastronomie, Caterer sowie karitative und
soziale Einrichtungen.

Mehr als 3.300 Mitgliedsbetriebe profitieren von Einkaufskondi-
tionen, digitalen Services, Prozesslésungen und branchenspezi-
fischem Know-how. www.h-g-k.de

Ansprechpartner

Sebastian Steuker

Gebietsleiter | PLZ-Gebiete: 72,77-79
Yorckstralte 3, 30161 Hannover
E-Mail | s.steuker@h-g-k.de

Mobil | +49 162 1062601
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\ HOBART’

HOBART GMBH

Hochstleistungen in lhrer Kiiche

HOBART ist einer der weltweit flhrenden Hersteller gewerb-
licher Spultechnik, entwickelt, produziert und verkauft welt-
weit Maschinen und Anlagen aus den Bereichen Spul- und
Reinigungstechnik, Gar- und Zubereitungstechnik sowie Speise-
reste-Aufbereitungstechnik. Zum Kundenkreis des Unterneh-
mens gehoren Gastronomie und Hotellerie, Gemeinschaftsver-
pflegung, Backereien und Fleischereien, Supermarkte,
Industriefirmen, Fluggesellschaften und Kreuzfahrtschiffe auf
der ganzen Welt. Im Technologie- und Innovationszentrum

in Offenburg entstehen hocheffiziente Produkte, die dessen
Stellung als Technologietreiber immer wieder bestatigen.
Weitere Informationen auf www.hobart.de

Ansprechpartner

Wolfgang Hesse
Robert-Bosch-Strafte 17

77656 Offenburg

E-Mail | wolfgang.hesse@hobart.de
Telefon | +49 781 600-1161



' HOSHIZAKI
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HOSHIZAKI
DEUTSCHLAND

Eisbereiter | Kiihigerite | Schockfroster | Zapfanlagen

Mit HOSHIZAKI Eisbereitern erhalten Sie perfekte Eiswurfel,
Crescenteis, Nuggeteis oder Ice-Balls —tolles Eis fur jede
Menge Anwendungen.

Frisch gezapftes Bier auf Knopfdruck — mit der automati-
schen Bierzapfanlage BEERMATIC von HOSHIZAKI wird
Bierzapfen zu einer der leichtesten Ubungen fir Sie.

Auch unser umfangreiches Programm an Kuhlgeraten

in verschiedenen Grofken und Ausfihrungen lasst keine
Winsche offen. Zeitunabhangiges Produzieren —mit den
Schock-frostern/-kthlern von HOSHIZAKI ist das moglich.
Unser Team unterstUtzt Sie bei Inrer Auswahl, entwickelt mit
Ihnen mafkgeschneiderte Losungen und gewahrleistet den
Service mit regionalen Partnern.

Ansprechpartner

‘ ‘. Sven Skramusky

Mr Kampstralée 16

31180 Giesen-Hasede

\/ E-Mail | sven.skramusky@hoshizaki.de
‘!‘ Telefon | +49 176 1928 1007
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Hand in Hand mit starken Partnern

.iHygiene-Netzwerk
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HYGIENE-NETZWERK
GMBH & CO. KG

Hygiene | HACCP | Beratung | Schulung | Zertifizierung |
Verkauf

Das Hygiene-Netzwerk bietet vielseitige Moglichkeiten als
Vertriebsplattform. Als Zusammenschluss von namhaften
Unternehmen (Produzenten, Entwickler, Berater und Dienst-
leister) bietet das Hygiene-Netzwerk seit 2008 bundesweit
gebindelte Kompetenz aus den Kernsegmenten der Hygiene
und deckt diese luckenlos ab.

Regelmafige Tagungen und gemeinsame Projekte runden
die Kooperationsmaoglichkeiten ab. Zudem bestehen lang-
jahrige Kooperationen mit Institutionen & Berufsverbanden.

Ansprechpartner

Rainer Nuss

Pappelgasse 158

D-99634 Schwerstedt

E-Mail | rainer.nuss@hygiene-netzwerk.de
Telefon | +49 22717921322



INTERGASTRA

Die Leitmesse fiir Gastgebende von heute und morgen.

12.-16.02.2028 | Messe Stuttgart

INTERGASTRA -
MESSE STUTTGART

Der Drang, Neues auszuprobieren und sich als Innovations-
plattform zu positionieren, das brachte der INTERGASTRA
einen Spitzenplatz unter den europaischen Fachmessen fur

Gastronomie und Hotellerie ein. Hier schopfen Aussteller wie
Besucher aus dem Vollen, lassen ihrer Fantasie freien Lauf und
erleben die Vielfalt im Gastrobusiness.

Entdecken Sie neueste Produkte und zukunftsweisende
|deen —von Kuchentechnik & Food, Ambiente & Einrichtung
bis zu Getranken & Kaffee sowie digitale L&sungen. Auf der
INTERGASTRA 2028 treffen Sie vom 12. bis 16. Februar die
Experten, knUpfen wertvolle Kontakte und finden alle Zutaten
fur lhren Erfolg!

Auch findet wieder die IKA/Olympiade der Kbche wahrend der
INTERGASTRA statt.

Ansprechpartner

Thomas Eberwein

Messe Stuttgart, Messepiazza 1

70629 Stuttgart

E-Mail | thomas.eberwein@messe-stuttgart.de
Telefon | +49 711 18560-2697
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Kahlert-Leasing
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KAHLERT LEASING

Makler fiir Leasing-, Mietkauf- und Kreditfinanzierungen
mobiler Wirtschaftsgiiter

Kahlert Leasing ist ein erfahrener Makler fur Leasing- und
Mietkauffinanzierungen mobiler Wirtschaftsguter fur
Unternehmen. Typischerweise werden Fahrzeuge aller Art,
Werkzeugmaschinen, GroRkiichentechnik, Flurférdertechnik,
Kéltetechnik, EDV, Ladenausstattungen und vieles mehr Uber
Leasing oder Mietkauf investiert und finanziert.

Stephan Kahlert, geprufter Leasingfachwirt (IHK), blickt auf Uber
30 Jahre Berufserfahrung und Uber 20 Jahre Tatigkeit als selbst-
standiger Makler zurtck. Die Maklertatigkeit erstreckt sich Uber

das gesamte Bundesgebiet. Betreut werden Unternehmen

aller Branchen. Die Gastronomie und Hotellerie sind seit Beginn

fester Bestandteil des Kundenportfolios.

Ansprechpartner

Stephan Kahlert

Leasingfachwirt (IHK)

Renchener Stralke 33, 77704 Oberkirch
E-Mail | Kahlert-Leasing@web.de
Telefon | +49 1707358623
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KELTENHOF

SALATE

KELTENHOF
FRISCHPRODUKTE GMBH

Baby Leafs | Micro Leafs | Wildkrauter | Essbare Bliiten |
Wildes Gemiise | Verzehrfertige Salatmischungen

Der Keltenhof. Ein Unternehmen mit Forschergeist und
Verantwortungsbewusstsein.

Seit 1996 kultivieren wir auf der fruchtbaren Filderebene
ursprungliche Salat- und Krauterpersonlichkeiten, essbare
Bllten, Baby Leafs und wildes GemUse in nachhaltigem,
integriertem Anbau.

Zahlreiche Produktinnovationen fanden von hier aus schon
ihren Weg auf den Teller. Sei es als feiner Akzent in der Sterne-
gastronomie oder als zeitsparende Salatmischung —das breite
Sortiment des Keltenhofs bietet fUr alle Einsatzzwecke hoch-

wertige Produkte.

Ansprechpartner

Gerhard Daumiiller
Keltenhof 1

70794 Filderstadt

E-Mail | info@keltenhof.com
Telefon | +49 7117225770
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® kiconn

ENERGIE- & KUCHEN-MANAGEMENT

kiconn senkt Ihre Energiekosten
und nimmt Ihrem Team die
manuelle Erfassung ab.

Der Verbrauch jedes Geréts wird sichtbar. Temperaturen
und Prozessdaten erfasst das System automatisch -
herstellertbergreifend.

BIS ZU BIS ZU
20% 2 std
weniger Energiekosten weniger manuelle

Erfassung — pro Tag

4 Einsparhebel jede Woche frisch

Verbrauch pro Gerat sichtbar - Sparpotenziale
findet die Kl automatisch

Q Schluss mit Zettel und Klemmbrett
Temperaturen und Geratedaten werden
automatisch protokolliert - HACCP-konform

& Alle Gerate vernetzt
herstellertbergreifend - ein System fur die
gesamte Kuche

26 Hersteller sind bereits kiconn ready
zertifiziert

*

. IHR ANSPRECHPARTNER

Marc-Oliver Schneider
Geschaftsfuhrer

oliver@kiconn.com - +49 152 3178 0725

32

KICONN GMBH

kiconn digitalisiert die gewerbliche Kiiche -
herstelleriibergreifend und unabhéangig.

Wir vernetzen Geréate verschiedener Hersteller und machen
Energieverbrauch und Betriebsdaten sichtbar — einfach, sicher und
unabhangig von der vorhandenen IT. Im Mittelpunkt stehen zwei
Loésungen: Das Energie-Management-System (EMS) Uberwacht
den Verbrauch und liefert verstandliche Berichte.

Das Kichen-Management-System (KMS) vernetzt die Gerate,
dokumentiert HACCP automatisch und erkennt Wartungsbedarf
frihzeitig.

Gegrundet wurde kiconn von erfahrenen Branchenexperten.
Mitgesellschafter sind die Sicotronic GmbH und die Sekas GmbH.
Fur jedes Projekt arbeiten wir mit den passenden Spezialisten
zusammen.

kiconn st aktives Mitglied im DIN-Normenausschuss zur Standar-
disierung der Kommunikationsschnittstelle fur gewerbliches
Kicheneguipment (DIN TS 18898) sowie im Industriebeirat des ICA.

Ansprechpartner

Marc-Oliver Schneider
Hauptstadtburo: Hessenallee 6
14052 Berlin Westend

E-Mail | oliver@kiconn.com
Telefon | +49 15231780725



KOMET*

VACUUM EXPERTS
SINCE 1950

KOMET
MASCHINENFABRIK GMBH

lhr Partner rund um Vakuumieren und Sous-Vide-Garen

Wir konzentrieren uns seit mehr als 70 Jahren auf Entwicklung,
Herstellung und Vertrieb von Maschinen zum Vakuumverpacken,
sowie Garen unter Vakuum fur Industrie, Handel, Gastronomie
und Metzgereifachbetriebe. Wir suchen stets nach den besten
Losungen, stehen fur hochwertigste Qualitat und bieten unseren
Kunden ein umfangreiches Produktprogramm fur nahezu jeden
Bedarf.

Unsere Kunden stehen immer im Mittelpunkt. Der direkte Draht
zu Ansprechpartner und Unternehmerfamilie ist hier nur ein
Kennzeichen unseres Unternehmens. Alles zusammen garantiert
ein Hochstmald an Kontinuitat, Qualitat, Effektivitat und Schnellig-
keitin allen Bereichen —gestern, heute und morgen!

Ansprechpartner

Sven Butzen

Am Filswehr 1, 73207 Plochingen

E-Mail | sven.butzen@vakuumverpacken.de
Telefon | +49 176 11832588
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KRAMERS”

SEAFOOD

KRAMERS SEAFOODB.V

lhr Partner fiir innovative tiefgefrorene Fischkonzepte
von FISHMASTERS & ISOLA FISH

Kramers’ Seafood B.V. ist ein modernes aber traditionelles
Unternehmen. Mit den Marken ,Fishmasters” und ,Isola Fish”
haben Sie immer den richtigen Fang.

Die Marke ,Fishmasters"” spricht jeden Verwender an. Egal

in welcher Kiche und egal zu welchem Anlass. Vom fettarm
panierten Fisch Uber glutenfreie Artikel bis hin zum Thema
.Ready to Eat"

Mit der Marke ,Isola” verarbeiten wir den Fisch direkt nach dem
Anlanden in unserem Werk auf Urk. Mit der Marke sind wir auf
Plattfische, wie zum Beispiel: Nordsee Seezungen, Flundern
oder auch Nordsee Schollen spezialisiert.

Mit unseren Konzepten und Losungen schaffen wir gemeinsam
Wachstumschancen in unterschiedlichen Marktsegmenten.

Ansprechpartner

Danny Zwerenz

E-Mail | danny.zwerenz@
kramersseafood.com

Telefon | +49 15208770276
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PCON. APPS &
PCON.PLANNER 2D-3D

READY FOR SMARTER SPACES?
Mit uns gestalten Sie Ihre digitale Planungswelt.

Wir denken Raume und Produkte digital.

Mit pCon.planner bringen Handler und Innenarchitekten Ideen

in 3D-Form — professionell, prazise sowie verkaufsstark und kal-

kulieren diese smart mit unseren Apps und online Angebotstool!

Wir verbinden Planung mit Produktdaten.

Dank intelligenter Konfiguratoren in der pCon.cloud prasentieren
Hersteller inre Produkte direkt im digitalen Raum. Aktuell, interaktiv
und fehlerfrei.

Wir optimieren Prozesse und Kommunikation.
Mit vernetzten Tools und smarten Schnittstellen schaffen wir
Effizienz. Von der Planung bis zur Angebotserstellung.

Ansprechpartner
Niklas Wille

K&S Media GmbH
(Offizieller pCon Partner) p Co n
Burstadter Stralse 9, 68623 Lampertheim

E-Mail | nw@einrichtungenplanen.de
Telefon | +49 176 2146 2491
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LAMBERT GMBH

Mit LAMBERT wird der Outdoor-Bereich zum Plus-Punkt!

Marktschirme & Marktstinde | Gastronomie & Hotellerie |
Messe & Promotion, Windschutz und Sonnenschutz fiir
alle Terrasse

Mit der richtigen Ausstattung im Aulienbereich lasst sich dieser
auch bei schwierigen Wetterlagen langer nutzen. Bei LAMBERT
erhalten Sie nicht nur einen Sonnenschirm flr die Gasteterrasse,
sondern auf Wunsch ein Outdoor-Komplettpaket aus Sonnen-
schutz, Windschutz und Warme. Schirme mit integrierter LED-
Beleuchtung, effiziente Infrarot-Heizstrahler und wartungsfreie
Schiebefenster mit optionalem Elektroantrieb sind einige Gadgets,
dank denen |hr Platz im Freien langer zum Verweilen einladt - egal
bei welchem Wetter!

Ansprechpartner

Paul Lambert
Heininger Str. 38
73037 Goppingen
E-Mail | paul@lambert-gmbh.de
Telefon | +49716199922-0 oder -22




lara

fresh. drink. system.

l al‘ a LARA -das Getrankesystem der Zukunft, das aus Trinkwasser
j hochwertige, gekiihlte Getranke macht.

fresh. drink. system.

D

- LARA steht fUr moderne Getrankekultur: elegant, digital und ab-
solut hygienisch. Das System verwandelt einfaches Trinkwasser
in perfekt gekuhlte, individuell gemischte Getranke —mit oder
| ohne Kohlensaure.

Das hochwertige Design aus Aluminium und Glas macht LARA

zum Blickfang in Hotels, Lounges, Fitness- und Wellness-
bereichen. Dank Bag in Box-Technologie, minimalem Wartungs-
aufwand und intuitiver Bedienung bietet LARA maximale Vielfalt
bei geringstem Aufwand. Premium-Genuss auf Knopfdruck.

Ansprechpartner

Im Wiesental 20

75031 Eppingen-Rohrbach

E-Mail | sascha@lara-beverages.de
Telefon | +49 1705754182




MECKATZER LOWENBRAU
BENEDIKT WEISS KG

Hoéchste Allgauer Genusskultur — Familienbrauerei
seit 1738.

Unsere Leidenschaft fUr Qualitat erschopft sich nicht in besten

Rohstoffen, Uberlieferten Rezepturen, handwerklichem Kénnen
und modernster Technik. In Meckatz werden vielmehr alte Brau-
geheimnisse von Generation zu Generation weitergegeben.

Eines dieser Geheimnisse des guten Geschmacks ist das un-
ausgesprochene Gesetz, dass alle Meckatzer Biere besonders

viel Zeit fur ihre schonende Reifung in Ruhe und Kuhle bekom-

men. Dafur wurde die Meckatzer Lowenbrau als erste Brauerei
. Uberhaupt mit dem Slow Brewing GUtesiegel, der strengsten
Zertifizierung im internationalen Biermarkt, ausgezeichnet.

Ansprechpartner

Wolfgang Schubert

Meckatz 10

88178 Heimenkirch

E-Mail | Wolfgang.schubert@meckatzer.de
Telefon | +49 160 7234606




ACQUA PANNA

THE FINE DINING WATERS

S.PELLEGRINO

S K

S.PELLEGRINO /
ACQUA PANNA

Internationale Premiumgetréinke | Fine-Dining-Wasser |
Italienisches Lebensgefiihl und Qualitat

Ein Ort der Idylle und unberthrter Natur: San Pellegrino
Terme. 30 Jahre lang bahnt S.Pellegrino sich seinen Weg
durch unterirdische Gesteinsschichten. Dabei wird das
Wasser auf natUrliche Weise gefiltert und mit Mineralstoffen
angereichert. Die Kohlensaure verleiht S.Pellegrino seine
feine Perlage — fur ein samtweiches Prickeln.

Inmitten der Toskana liegt die Quelle von Acqua Panna.

14 Jahre wird jeder Tropfen mineralisiert und durch die
Zeit perfektioniert. Das Ergebnis: ein stilles Wasser mit
sanftem Geschmack und ausgewogener Mineralisierung.
S.Pellegrino und Acqua Panna sind so einzigartig wie ihre
Herkunft —eine Bereicherung fur die Spitzengastronomie.

Ansprechpartner

Frank Feil

Channel Manager

Baseler Str. 46, 60329 Frankfurt
E-Mail | frank feil@waters.nestle.com
Telefon | +49 16091198383
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NUOVAIR

INNOVATORS OF REFRIGERATION

NordCap®/
I

IDEAL AKE

Professionelle Kiihl- & Warmetechnik
Das international tatige, dsterreichische Unternehmen entwickelt und
fertigt hochwertige Edelstahll®sungen fur die gesamte Foodbranche.

Die Schwerpunkte liegen auf:
» KUhl- & Warmevitrinen —innovative Prasentations- & Lagerldsungen
» Profi-Kichentechnik —Kuhlunterbauten, Getranketheken

» Spezial- & Sonderldsungen — Weinkuhlschranke, Abfallkthler

NUOVAIR

Spezialist fiir leistungsstarke Schnellkiihler / Schockfroster
Die italienische Firma Nuovair ist ein spezialisierter Hersteller von
leistungsstarken Schnellkdhlern / Schockfrostern fur Lebensmittel-
industrie und Gastronomie. Das innovative Unternehmen bietet mit
dreiLinien Kapazitaten fur jeden Bedarf.

Vertrieb in Deutschland

Der Vertrieb beider Marken in Deutschland erfolgt Gber das Partner-
unternehmen NordCap GmbH & Co. KG, das auch die Mehrheits-
beteiligung an beiden Firmen halt.

Ansprechpartner

Bernd Biittner
Hermann-Bopp-Stralte 4

55218 Ingelheim

E-Mail | bernd.buuettner@nordcap.de
Telefon | +49 1607109673




pacojet

30 Jahre Leidenschaft fiirs Pacossieren®

Kochsystem fiir die Profikiiche

Das Multitalent Pacojet ist ein Kochsystem, mit dem Profi-
kdche ihre Kreativitat voll ausleben kbnnen — mit kompromiss-
loser Qualitat. Beim Pacossieren® werden frische, tiefgefrorene
Lebensmittelzubereitungen ohne Auftauen mit Uberdruck
mikropuriert. So er6ffnen sich unzahlige Anwendungsberei-
che von Sorbets, Eiscremes, Mousses, Suppen, Konzentraten
bis hin zu Teigen und Massen. Pacossieren® ermoglicht
hocheffizientes Arbeiten und férdert den nachhaltigen, kos-
teneffektiven Umgang mit Lebensmitteln. Es sind mittlerweile
Uber 80.000 begeisterte Kunden, die weltweit auf Pacojet als
Partner vertrauen.

Ansprechpartner

Feldgrabenstr. 3b

79725 Laufenburg

E-Mail | a.ellger@pacojet.com
Telefon | +49 160 366 813 2



PALUX AG

PALUX -intelligente Kiichenlésungen ,Made in Germany*

Die PALUX AG wurde 1929 als Familienunternehmen gegriindet
und zahlt heute zu den weltweit flhrenden Anbietern professio-
neller Kichentechnik. Am Unternehmenssitz im baden-wurttem-
bergischen Bad Mergentheim entstehen anwenderfreundliche
Lésungen —von leistungsstarken Heilsluftdampfern Uber mafige-
schneiderte Herdanlagen bis hin zu individuell geplanten Kichen-
linien. PALUX Produkte stehen fur technische Innovation, einfache
Bedienbarkeit, stabile Konstruktion, hohe Lebensdauer und
effizienten Ressourceneinsatz.

Ansprechpartner

Jorg Zittel
Wilhelm-Frank-Stralte 36
D-97980 Bad Mergentheim
Telefon | +49 1752966842
E-Mail | joerg. zittel@palux.de
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RESCH @FRISCH

AM LIEBSTEN IMMER

RESCH&FRISCH
DEUTSCHLAND GMBH

Genuss neu gedacht: effizient, nachhaltig und
wirtschaftlich erfolgreich

Morgens im Hotel, mittags im Betriebsrestaurant, abends im
A-la-carte-Service — der Alltag in der Gastronomie fordert
Flexibilitat wie nie zuvor. Resch&Frisch bietet Ihnen hoch-
wertige tiefgekiihlte Backwaren und ein durchdachtes
Gastronomie-Konzept, das genau hier ansetzt. Sie backen
Brot, Geback und Snacks bedarfsgerecht frisch vor Ort fertig,
vermeiden Uberschisse, reduzieren Food Waste spUrbar
und sichern gleichzeitig hdchste Qualitat. Vorgebacken, tief-
gekuhlt geliefert und bei Bedarf frisch fertiggebacken —so
reduzieren Sie Aufwand in der Vorbereitung und entlasten
Ihr Kichenteam spurbar. Mit der Premiumlinie ,Von Resch”
setzen Sie zudem auf handwerklich inspirierte Backwaren
und begeistern lhre Gaste mit authentischem Genuss auf
hochstem Premium-Niveau..

Ansprechpartner

Sven Geil}

Romerstralte 15a

DE-85661 Forstinning

E-Mail | s.geiss@resch-frisch.de
Telefon | +49 6227 8392622
Mobil | +49 152 09392505
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Geschirrspllmaschinen und Spiilsysteme
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RHIMA
DEUTSCHLAND GMBH

Nachhaltige, hochwertige, langlebige und
robuste Spiilsysteme

Seit mehr als 50 Jahren ist RHIMA ein zuverlassiger Partner
in Sachen innovativer Spulsysteme. RHIMA bietet Spulsys-
teme zu einem hervorragenden Preis-/Leistungsverhaltnis.
Spulmaschinen von RHIMA sind eine hochwertige, verlass-
liche und nachhaltige Lésung. In den Niederlanden gibt es
zehntausend Maschinen —von alleinstehenden Maschinen
bis hin zu modernen Systemen. Als Lieferant von profes-
sionellen SpUlmaschinen besteht unser Ziel darin, Ihren
Spulvorgang zu optimieren. Wir bieten Ihnen vielfaltige
Losungen, von alleinstehenden Geschirrsptlmaschinen
bis hin zu Wasseraufbereitern, Geschirrspulmittel, Tischen,

Koérben, etc.

Ansprechpartner

Bela Palasthy

Siemensstralte 31

47533 Kleve

E-Mail | b.palasthy@rhima.com
Telefon | +49 152 54518542
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ROCKING CHEFS

i

KOCHE ROCKEN DIE WELT!

ROCKING CHEFS GMBH

Rock mit uns dein Event!

Wie eine Rockband touren wir kochend durch Deutschland
und Europa. Auf Events, Hochzeiten, Messen, kulinarischen
Erlebnisreisen oder Dinnershows, aber auch hinter der
BUhne von Rockgiganten. Live erleben kédnnt ihr uns auch
auf diversen Messen, in Fernsehsendungen oder in unseren
interaktiven Kochshows auf SOCIAL MEDIA.

Immer mit dabei: Unsere ,HYDRA", der teuerste Grill der
Welt. Unser Lebenselixier ist die Glut unseres Grills, wir
mogen es wie unsere HYDRA heild und brennen fur das,
was wir tun und rocken so lange bis auch unser letzter Gast

zufriedenist.

Ansprechpartner

Ralf Jakumeit

Hofstettener Weg 27a

94315 Straubing

Mobil | +49 172 6157452

E-Mail | info@rocking-chefs.com
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SICOTRONIC GMBH & CO. KG

Intelligente Spitzenlastoptimierung fiir gewerbliche
Kiichen

Seit 1982 entwickelt und vertreibt SICOTRONIC Systeme
zur intelligenten Spitzenlastoptimierung fUr gewerbliche
Kuchen und Backereien. Uberall dort, wo der Strompreis
nach Arbeits- und Leistungspreis abgerechnet wird oder
eine maximale Bezugsleistung einzuhalten ist, liegt erheb-
liches Einsparpotenzial. Elektrothermische Gerate besitzen
ein natUrliches Energiespeichervermédgen — dieses nutzt
SICOTRONIC gezielt: Je nach Anwendungsfall lassen sich die
Leistungsspitzen beim Strom um 30 bis 50 % reduzieren.

Ansprechpartner

Robin Wittke

Otto-Hahn-5Str. 34

85521 Riemerling bei Minchen
Telefon | +49 8995939730

E-Mail | robinwittke@sicotronic.de



SYSTAIR

Reine Luft flir GroBklichen

SYSTAIR LUFTTECHNISCHE
SYSTEME GMBH & CO KG

Liiftungsdecken | Dunstabzugshauben | Lufttechni-
sche Systeme | Energiesparende Induktionshauben |
UV-C-Luftreinigungsanlagen

SYSTAIR bietet Kompetenz in Kichenliftung. Vom Firmen-
sitzim Grofsraum Stuttgart verwirklichen wir mit einem
leistungsfahigen und erfahrenen Team optimale Luftungs-
|6sungen fur Groldkuchen.

Dabei erfolgt die technische Beratung, individuelle Planung,
standardisierte Einzelfertigung, Montage und Inbetrieb-
nahme vor Ort komplett aus einer Hand.

Ob Haubenlésung oder ganzheitliche LiUftungsdecke —

mit unserer langjahrigen Erfahrung haben wir den speziellen
Blick fUr die beste Loésung!

Ansprechpartner

Martin Mayer & Nicole Geiger
Maybachstralse 3/1

71735 Eberdingen - Hochdorf
E-Mail | info@systairde
Telefon | +49 7042 37408 0
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TEAMCUISINE GMBH

Alle reden von Frische — wir reden von Leidenschaft

Agilitat und Verlasslichkeit

Denn wir sind ein TeamCuisine und Kuche ist Teamarbeit. Ob beim
Kochen oder bei der Auswahl, Beratung und Belieferung von Waren.
Das wir als Teamplayer immer das Beste in Sachen Qualitat und Fri-
sche an unser Kunden weitergebenist klar. Was uns aber antreibt, ist
jeden Tag aufs Neue auf unterschiedlichste Kiichenanforderungen
einzugehen.

Wir freuen uns auf Ihre Herausforderung. TeamCuisine ist Ihr zuver-
lassiger Partner im Lebensmittelgroflthandel fur die Gastronomie.

Florian Schaaf

Im Lossenfeld 15

77731 Willstatt

E-Mail | info@team-cuisine.de
Telefon | +49 176 633218 68



temp-rite

We serve the solution

TEMP-RITE INTERNATIONAL GMBH

We serve the solution

Speisenverteilung und Speisenlogistik mit System

temp-rite ist ein fUhrender Anbieter von Speisenverteilsystemen fur
die Gemeinschaftsverpflegung. Wir bieten individuelle und effiziente
Lésungen mit Beratung und Unterstltzung vor Ort.

Unser Produktsortiment umfasst diverse Regenerier- und Warm-
haltesysteme mit und ohne aktive Kiihlung, passive Systeme und
umfangreiches Zubehor fur alle gadngigen Produktionsverfahren.
Unsere leistungsstarken Gerate optimieren lhre Speisenverteilung
dank smarter und digitaler Funktionen, ergonomischer Hand-
habung, hygienischer Ausfuhrungen und modernen Designs.

Wir sind |hr Partner bei Systemfindung und -integration.

Ansprechpartner

Stefan Mihlbauer
Theodor-Barth-Strafe 29
28307 Bremen

E-Mail | stm@temp-rite.de
Telefon | +49 1752929209
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TISCHER

TISCHER GASTRO

Ihr Komplettausstatter

Fir Profis aus Gemeinschaftsverpflegung & Gastronomie
Wir bieten hochwertige Produkte und exzellente Beratung, vom
Kaffeeldffel bis zur Groldkliche. Unsere Kunden schétzen unser
hervorragendes Preis-Leistungs-Verhaltnis und unseren sorgen-
freien technischen Kundendienst.

Einzigartige E-Commerce Plattform.

Unsere E-Commerce Plattform bietet vielfaltige digitale Unter-
stUtzung fur Beschaffungs- und Servicezwecke. Mit professionel-
len B2B-Funktionen wie kundenspezifischen Preisen, Bestelllisten
und variantenreichen Informationsfunktionen unterstitzen wir
Ihre Beschaffungsprozesse. Unsere Serviceplattform ermog-
licht digitalen Zugriff auf alle Servicethemen rund um Ihre Grof3-
kiichengerate. Durch die QR-Code Kennzeichnung erhalten Sie
barrierefreien Zugriff auf Informationen und Dienstleistungen.
Werden Sie Teil unserer Erfolgsgeschichte!

Ansprechpartner

Thomas Georg

Planung & Einrichtung GroRkiichentechnik
Tullastralke 15

69126 Heidelberg

E-Mail | thomas.georg@tischer.de
Telefon | +491787311213



WEBER
PACKAGING GMBH

Lebensmittelverpackung | To-go Lésungen | Kaffee-
Rostkonzepte

Die momentanen Umbrulche erfordern neue Standbeine

fur die Gastronomie. Dabei unterstitzen wir Sie mit Uber
3.500 Artikeln. Speziell bei To go-Losungen kimmern wir uns
auch um deren fachkundige Umsetzung vor Ort mit Innen.
Als schwabisches Familienunternehmen heilst unsere Kern-
aufgabe ,Was will'sch aipagga?"” — sprich: Sie schildern uns

Ihr Verpackungsproblem und wir haben die Lésungen dafur.
Neue Konzepte, wie das vollautomatische Résten lhrer
eigenen Kaffeespezialitaten, helfen Ihnen zudem dabei,

Ihre eigene Rostkaffee-Marke zu inszenieren. Mit diesem
Ansatz haben wir nicht zuletztin 2013 anlasslich der World
of Coffee in Nizza auch die Auszeichnung .,Highly Commen-
ded —Best In-Store Product or Service” gewonnen.

Ansprechpartner

Stephan Weber

Langwiesenstrasse 22

74363 Guglingen

E-Mail | stephanweber@weber-packaging.de
Telefon | +49 713593063-13
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WEINGUT NOLL GBR

Weine und Sekte aus dem Markgréflerland.

Wir bauen heute in zweiter Generation in den wunderschén
gelegenen Hugeln des Markgraflerlandes unsere typischen
Burgunderweine und Gutedel an.

Die Weinberge liegen an den sudlichen Auslaufern des Schwarz-
waldes, welche zusammen mit dem Rheintal ein einzigartiges
Weinklima bilden.

Da unsere Weine mit Ruhe und Bedacht reifen, kann jeder Wein
seinen Jahrgang sowie seine Herkunft prasentieren.

Weingenuss ist fur uns das Grolite, weshalb wir eng mit der
regionalen Kiche zusammenarbeiten und so wahre Genuss-
momente erschaffen.

Ansprechpartner

Fabian Noll

Kirchstrasse 20a

79426 Buggingen

E-Mail | fabian@weingut-noll.de
Telefon | +49 15258 416 798




WELBILT

an Ali Group Company

MERRYCHEF

WELBILT
DEUTSCHLAND GMBH

Konzepte, Systeme und Lésungen fiir die
Gastronomie

Die Welbilt Deutschland GmbH ist die deutsche Vertriebs-,
Beratungs- und Serviceniederlassung der Welbilt Foodservice
Gruppe und Teil der weltweit fhrenden ALI Group. Die Kiche
ist das Herzstlck jedes gastronomischen Erfolgs. Wir bieten
professionelle Kichentechnik sowie ganzheitliche Lésungen fur
Thermik, Kalte, Getranke- und Spultechnik an. Unser Portfolio
reicht von Einzell6sungen bis hin zu integrierten Kichensystemen
inklusive Service.

Mit Uber 40 Jahren Erfahrung, mehr als zwolf Einzelmarken und
zahlreichen Projekten bedienen wir den deutschen Markt sowie
Zentral- und Osteuropa, den Nahen Osten und Afrika.

Ansprechpartner

Rainer Harnischfeger

Auf der Weih 11

35745 Herborn

E-Mail | rainerharnischfeger@welbilt.com
Telefon | +49 176 17617266
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GEBR. WESTHOFF
GMBH & CO. KG

Kaffee | Tee | Kakao | Kaffeemaschinen fiir die
gehobene Gastronomie & Hotellerie

Privatrésterei seit iiber 150 Jahren

Wir sind eine familiengeflhrte Privatrésterei, die fur hdchsten
Kaffeegenuss in der gehobenen Gastronomie und Hotellerie
steht. Neben exquisiten Kaffees bieten wir auch eine vielfaltige
Auswahl an Tees, Kakaospezialitdten und nachhaltigen Pro-
dukten mit Bio- oder Fairtrade-Siegel. Wir résten in finfter
Generation im traditionellen Trommelréstverfahren, ohne dabei
moderne Impulse und innovative Ansatze aufder Acht zulassen.
Unser Anspruch ist es, unsere Kunden zuverlassig und ganz-
heitlich zu unterstutzen.

Vom kundenindividuellen Bedarf, Uber eine professionelle Bera-
tung zu unseren Kaffee- und Teekonzepten bis hin zur Finanzie-
rung mafgeschneiderter Kaffeemaschinen: Wir sind fur Sie da,
damit Sie fur Ihre Gaste da sein kénnen.

Ansprechpartner

Martin Braun

Emil-Sommer-Str. 8

28329 Bremen

E-Mail | martin.braun@westhoff.de
Telefon | +49 178 5809772




GERQIDSAUER MUHLE

== DAS TOR ZUM SCHWARZWALI

WIRTSHAUS ZUR _
GEROLDSAUER MUHLE

Das Tor zum Schwarzwald

Beiuns erwartet Sie eine einzigartige Kombination aus Natur,
Badischer Lebensart und Genussmomenten. Genielken sie
einen entspannten Ausflug mit Freunden, ein romantisches
Dinner zu zweit oder starten Sie mit unserem Muhlen Frihstick
in den Tag. Auf unserer Speisekarte finden Sie viele Gerichte
rund um die Badische und Deutsche Kiche, aus regionalen

und saisonalen Produkten unserer Heimat getreu dem Motto
.Schmeck den Schwarzwald”, denn als Naturpark Wirt sind wir ku-
linarische Botschafter des Schwarzwaldes. Hohe Wertschatzung
von Lebensmitteln und Nutztieren. Wir sind 2-Ldwen Gastgeber!
Unsere Gerichte werden mit viel Liebe zubereitet und enthalten
Uberwiegend regionale Produkte aus Baden-Wurttemberg.

Ansprechpartner

Tessa Schulze Geisthovel
GeschaftsfUhrung

Geroldsauer Str. 54| 76534 Baden-Baden
E-Mail | tsg@wirtshaus-geroldsauermuehle.de
Telefon | +49 722199646830
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afmwerbestudio & agentur
Grafikdesign | WWW | CMS | DesktopPublishing | DatabasePublishing | Softwareldsungen

AFM WERBESTUDIO &
AGENTUR

READY FOR A NEW LOOK? Wir gestalten lhr neues
Erscheinungsbild. Nehmen Sie Platz.

Wir stehen auf langjahrig, gewachsene Beziehungen.

Eine gute und langjahrige Geschaftsbeziehungist uns wichtig.
Nur so kénnen wir den Kunden Uber lange Zeit verstehen und
uns voll und ganz auf seine Ziele einstellen.

Wir lieben gute Gestaltung.
Wir erstellen fur Sie die Werkzeuge fur lhre erfolgreiche
Kundenkommunikation.

Prozessoptimierte Produktion von Printprodukten.
Mit Hilfe einer datenbankgestutzten (XML oder Excel)
Produktion kénnen wir lhr Layout und die Verwaltung von
grofsen Bild- und Textmengen deutlich beschleunigen.

Ansprechpartner

Carl-Heinz Frey

Reutlinger Stralde 111

72766 Reutlingen

E-Mail | c.frey@afm-werbestudio.de
Telefon | +49 7121918747
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let's meet

www.meetandwork.de

' l w GEMEINSAM MEHR BEWEGEN

meet & WOrk  pas Netzwerk fiir Gastronomie & Hotellerie
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	BARESY GMBH & CO. KG
	Bau-Renovierungs-Systeme
	Hygienische Decken- und Wandverkleidungen, 
Kühlräume & Rammschutz

	Baur WohnFaszination GmbH
	Innenarchitektur für Hotels, Gastronomiebetriebe und private Domizile

	BETONKULTUR
	Betonmöbel | Küchenarbeitsplatten | Fensterbänke &
	Schwer in Ordnung
	Treppenbeläge | Badmöbel & Betonwaschbecken

	BHS tabletop
	Die BHS tabletop ist Hersteller und Anbieter von ­professionellem, funktionalem, inspirierenden Geschirr 
für kulinarische Erlebnisse.
	Tableware für alle Gastro-Branchen

	Block Menü
	Gelingsichere Menükomponenten in Top-Qualität

	B.PRO GmbH
	Effiziente Großküchenlösungen: Speisenlogistik und Automatisierung im Fokus 

	BRITA SE
	BRITA Professional Wasserfilter – Maßgeschneiderte Lösungen für den Außer-Haus-Markt

	BRITA VIVREAU GMBH
	Die moderne Art der Trinkwasserversorgung – mit BRITA Wasserspendern

	Cambro
	Führender Anbieter für hochwertige Lebensmittel­transport- und Aufbewahrungsprodukte und bietet als One-Stop-Shop umfassende Lösungen für Gastronomie, ­Catering und den Lebensmitteleinzelhandel

	CHEF COLLECTION
	Berufsbekleidung | Textildruck und Stickerei | 
Sonderanfertigung Workwear

	Friedr. Dick GmbH & Co. KG
	Messer . Werkzeuge . Wetzstähle . Schleifmaschinen
	Qualität seit 1778 – uns vertrauen die Profis.

	DITO SAMA
	YOUR FRESH EXPERIENCE

	Diwo Agency
	Diwo Agency verbindet Social Media und Webdesign zu einem Auftritt, der deine Marke sichtbar macht.

	UNADOK
	EVOCA Germany GmbH
	Perfektionierte Verkaufsautomaten für Hotel und Gastronomie

	FBF bed&more
	Boxspringbetten I Schlafsofas I Matratzen I Bettwaren I 
Bettwäsche I Frottierwaren
	Designed for your hotel, created for your guests

	FELLNER BODENSYSTEME
	Wir sind die Küchenbodenbauer – erfahren und schnell.
	FRANKE COFFEE 
SYSTEMS GMBH
	Kaffeegenuss, der Ihre Gäste begeistert

	GASTRO DESIGN GMBH
	Beratung | Planung | Innenarchitektur | 
Fachingenieursleistungen

	GASTRO TEAMCOACHING
	25 Jahre Erfahrung in Trainings & Coachings für ­Küche und Service

	Gastrodina GmbH
	Gastronomieberatung mit Schwerpunkt Verfahrensdokumentation nach GoBD und Kassenführung.

	Gastros Switzerland AG
	Induktive Warmhalte-, Kühl- und Kochlösungen für elegante Büffets. Unterbaugeräte, Einbaugeräte und Auftischgeräte für die richtige Temperatur in jedem Buffet, fest verbaut oder mobil.

	Genuss B-hoch 4
	Vertriebspartner für VRANKEN POMMERY 
in Deutschland und Österreich

	Gewinnblick GmbH
	Dein Ansprechpartner für vernetzte Digitalisierung in Gastronomie und Hotellerie.
	Kassen- und Bezahlsysteme

	HGK Hotel- und 
Gastronomie-Kauf eG
	Deutschlands führende Einkaufs- und Dienstleistungskooperation für die Hospitality-Branche

	HOBART GmbH
	Höchstleistungen in Ihrer Küche

	HOSHIZAKI 
	DEUTSCHLAND
	Eisbereiter | Kühlgeräte | Schockfroster | Zapfanlagen

	HYGIENE-NETZWERK 
GMBH & CO. KG
	Hygiene | HACCP | Beratung | Schulung | Zertifizierung | Verkauf

	INTERGASTRA - 
Messe Stuttgart
	Leitmesse für Hotellerie & Gastronomie Messe Stuttgart

	Kahlert Leasing
	Makler für Leasing-, Mietkauf- und Kreditfinanzierungen mobiler Wirtschaftsgüter

	Keltenhof 
Frischprodukte GmbH
	Baby Leafs | Micro Leafs | Wildkräuter | Essbare Blüten |  Wildes Gemüse | Verzehrfertige Salatmischungen 

	kiconn GmbH
	kiconn digitalisiert die gewerbliche Küche – 
herstellerübergreifend und unabhängig.

	KOMET
MASCHINENFABRIK GMBH
	Ihr Partner rund um Vakuumieren und Sous-Vide-Garen

	Kramersʼ Seafood B.V
	Ihr Partner für innovative tiefgefrorene Fischkonzepte von FISHMASTERS & ISOLA FISH

	pCon. Apps & 
	pCon.planner 2D-3D
	READY FOR SMARTER SPACES?
	Mit uns gestalten Sie Ihre digitale Planungswelt.

	Lambert GMBH
	Mit LAMBERT wird der Outdoor-Bereich zum Plus-Punkt!

	LARA fresh.drink.system. 
	LARA – das Getränkesystem der Zukunft, das aus Trinkwasser hochwertige, gekühlte Getränke macht.

	Meckatzer Löwenbräu ­Benedikt Weiß KG
	Höchste Allgäuer Genusskultur – Familienbrauerei 
seit 1738. 

	S.PELLEGRINO / 
ACQUA PANNA
	Internationale Premiumgetränke | Fine-Dining-Wasser | Italienisches Lebensgefühl und Qualität

	Nuovair
	Spezialist für leistungsstarke Schnellkühler / Schockfroster

	PACOJET INTERNATIONAL AG
	30 Jahre Leidenschaft fürs Pacossieren®
	Kochsystem für die Profiküche

	Palux AG
	PALUX – intelligente Küchenlösungen „Made in Germany“

	Resch&Frisch 
Deutschland GmbH
	Genuss neu gedacht: effizient, nachhaltig und ­wirtschaftlich erfolgreich

	RHIMA 
	DEUTSCHLAND GMBH
	Nachhaltige, hochwertige, langlebige und 
robuste Spülsysteme

	ROCKING CHEFS GmbH
	Rock mit uns dein Event!

	Sicotronic GmbH & Co. KG
	Intelligente Spitzenlastoptimierung für gewerbliche Küchen 

	SYSTAIR LUFTTECHNISCHE SYSTEME GMBH & CO KG
	Lüftungsdecken | Dunstabzugshauben | Lufttechnische Systeme | Energiesparende Induktionshauben | UV-C-Luftreinigungsanlagen
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	Agilität und Verlässlichkeit
	Alle reden von Frische – wir reden von Leidenschaft

	temp-rite International GmbH
	Speisenverteilung und Speisenlogistik mit System
	We serve the solution

	TISCHER GASTRO
	Für Profis aus Gemeinschaftsverpflegung & Gastronomie

	WEBER 
	PACKAGING GMBH
	Lebensmittelverpackung | To-go Lösungen | Kaffee-Röstkonzepte

	Weingut Noll GbR
	Weine und Sekte aus dem Markgräflerland.

	WELBILT 
	DEUTSCHLAND GMBH
	Konzepte, Systeme und Lösungen für die ­Gastronomie

	GEBR. WESTHOFF 
GMBH & CO. KG
	gehobene Gastronomie & Hotellerie
	Kaffee | Tee | Kakao | Kaffeemaschinen für die 
	Privatrösterei seit über 150 Jahren

	WIRTSHAUS ZUR ­GEROLDSAUER MÜHLE
	Das Tor zum Schwarzwald

	afm werbestudio & agentur
	Ready for a new look? Wir gestalten Ihr neues ­Erscheinungsbild. Nehmen Sie Platz.


